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Fleischwolf 
Tischgeräte mit robusten, belüfteten Motor für alle 
Leistungsstufen lieferbar, die Maschinen sind je nach Größe 
und Beanspruchung aus Aluminium, Stahlfeinguß, verchromt 
oder Edelstahl hergestellt, einfache Reinigung durch 
werkzeuglose Demontage aller Teile 
Lieferumfang:Schneidscheiben, Wurststopfer  
  

Bestell Nr.  Beschreibung Gehäuse Leistung 
kg/Std HP Stromart 

Preis 
in 

Euro 

MMbTC8 
Fleischwolf, 
Messer 
60mm 

Alu.Druckguß 30 0,5 230 V 
We 

325,-
- 

MMbTC12E 
Fleischwolf, 
Messer 
70mm 

Stahlfeinguß 
verchromt 150 1,0 230 V 

We 
525,-

- 

MMbTC22E 
Fleischwolf, 
Messer 
82mm 

Stahlfeinguß 
verchromt 200 1,2 230 V 

We 
625,-

- 
 

Beschreibung des Gerätes 
TS8 - TI8  
Bestandteile der Maschine:               
Dieses Gerät koppelt einen     Fleischwolf und eine Reibe; der 1. Teil 
dieses Gerätes der als 2. Fleischwolf dienen soil, kann 3 mageres 
Flesch hacken um 4. Ragout, Fleischklößchen und 5.Z 
Wurstwaren zu erhalten. Der 

andere Teil dieses Gerätes dient 7. als Reibe und ist in der Lage 
Käse, Brot, trockenes Gemüse, zu 

 
TS12-TS22 
Dieses Gerät koppelt einen Fleischwolf und eine Reibe; der 
Teil dieses Gerätes der als Fleischwolf dienen soil, kann 
mageres Flesch hacken um Ragout, Fleischklößchen und 
Wurstwaren zu erhalten. Der andere Teil dieses Gerätes dient 
als Reibe und ist in der Lage Käse, Brot, trockenes Gemüse, zu 
Bestandteile der Maschine: 
1. Trichter 
2. Motor 
3. On/Off Schalter 
4. Zubehörnutmutter 
5. Zubehöranbau 
6. Sammelbehälter 
7. Griffniederhalter 

Reibenöffnung

 

 

TrichterMotor 
On/Off Schalter 
Zubehörnutmutter 
Zubehöranbau 
Sammelbehälter 
Griffniederhalter 
Reibenöffnung 

  

 

 


